
 

  
 



 

 

 



 

 



 

 

Setembro / September 

Entrada & prato principal · 50 € 
Starter & main course 

Entrada, prato principal & sobremesa · 60 € 
Starter, main course & dessert 

Entrada, prato de peixe, prato de carne & sobremesa · 80 € 
Starter, fish course, meat course & dessert 

Extra Pão / Extra Bread · 4 €

 
Symington Family Estates 

Uma seleção de vinhos da Família Symington,  
que explora a riqueza e diversidade  

dos vinhos portugueses através  
de diferentes regiões e estilos. 

A selection of Symington Family Estates wines,  
exploring the richness and diversity of  

Portuguese wine across regions and styles. 

3 momentos / moments · 35 € 
4 momentos / moments · 45 € 

Primum Familiae Vini 

Uma seleção de vinhos da Primum Familiae Vini,  
que representa históricas famílias produtoras  

e algumas das grandes regiões  
vinícolas do mundo. 

A selection of wines from Primum Familiae Vini,  
representing historic family-owned estates and  

some of the world’s great wine regions. 

3 momentos / moments · 50 € 
4 momentos / moments · 60 €



 

 

Ajo blanco com chantilly de alho,  
uvas e amêndoas do Douro 

Ajo blanco with garlic chantilly, 
grapes and Douro almonds 

Lírio, 
Pêssego e Tomate 

Amberjack, plum and tomato 

Cavala braseada 
e sabores do mediterrâneo 

Chargrilled mackerel  
with mediterranean flavours 

Terrina de foie gras, 
figos e pão de especiarias 

Foie gras terrine, figs and gingerbread 

Tártaro de novilho,  
gema e mostardas 

Beef tartare, 
 egg yolk and mustards



 

 

Agnolotti de espinafres, 
queijo de cabra e avelã 

Spinach agnolotti, goat cheese and hazelnut 

Solha grenobloise, 
couve-flor e amêndoa  

Dover sole grenobloise, cauliflower and almond 

Mero na grelha, 
gamba branca, mexilhão e molho de caldeirada 

Grilled grouper, white prawn, mussels and caldeirada sauce  

Pato, amora e beterraba 

Duck, blackberry and beetroot 

Porco preto, 
berbigão, coentros e batatas fritas  

Black iberian pork, cockles, coriander and crispy potatoes 

Bife wellington com esparregado de primavera 

Beef wellington with spring greens puré



 

 

Profiteroles, chocolate e baunilha 
Profiteroles, chocolate and vanilla 

 

Maça verde e manjericão, 
com curd de limão e chocolate branco 

Green apple and basil, 
with lemon curd and white chocolate 

Baked Alaska 
 morangos, natas e merengue 

Baked Alaska 
 strawberries, cream and meringue 

Seleção de queijos 

Cheese selection 

 



 

 

 


